Gelatiere da banco
Counter-top batch freezers
Thekenspeiseeisbereiter
Turbines de comptoir
Mantecadoras de mostrador

freddo ¢ cold e kalt e froid e frio



DESCRIPTION

The “G” series vertical counter-top batch freezers are the ri-
ght answer to the operators’ need for a complete and reliable
machine producing quality ice cream and slush in small
quantities and with reduced investments. Together with the
small counter-top display case “Petit GEL" it is possible to
have a small artisan ice cream production with the guarantee
of the Frigomat brand.

CHARACTERISTICS

e Freezing cycle for gelato and slush with adjustable
production timer.

e Possibility to select the cyclic agitation, especially
suitable for coffee slush.

* “Temperature preservation” mode to keep the
product at the right temperature and consistency
if not immediately dispensed after the batch
cycle (G10).

ADVANTAGES AND PLUSES

e Possibility to add hard pieces - nuts, almonds,
pistachios, raisin and chocolate for “stracciatella”
flavour - during the freezing cycle.

e Steel agitator with easily removable scrapers.

e Safety “cut out” magnet on the lid.

e Tank drain outlet.

e Limited size and power consumption.




DESCRIPTION

Les turbines verticales de comptoir de la série « G » répondent
aux exigences des opérateurs désireux de posséder un
équipement complet et solide. Elles sont idéales pour la
production de glace et granité de qualité en quantité limitée
avec un investissement tres réduit.

Avec la vetrine « Petit GEL » vous permettent de réalizer une
véritable petite boutique de glaces artisanale avec la garantie
du nom Frigomat.

CARACTERISTIQUES

e Cycle de production de glace et granité avec
programmation du temps de travail.

e Possibilité de sélectionner l'agitation cyclique, idéale pour
la granité au café.

e Fonction de « maintien de la température » qui maintient
le produit fini, prét pour la consumation méme s'il n’est pas
sorti immédiatement a la fin du cycle de production (G10).

AVANTAGES ET POINTS FORTS

e Possibilité d'ajouter des ingrédients plus durs pendant la
production tels que amandes, nougats, pistaches ainsi que
raisins secs et chocolat pour la « stracciatella ».

e Malaxeur en acier avec racleurs remplacables.

e Aimant de sécurité sur le couvercle.

e Ecoulement cuve.

e Dimensions et consommation d’électricité réduite.




G10




e Dettaglio vaso G10 con agitatore.

¢ G10 tank and beater detailed view.
e G10 Behalter und Rihrwerk Details.
¢ G10 cuve et malaxeur détail.

e Detalle cuba G10 con agitador.
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e Counter-top display case “Petit GEL".

* Vetrinetta espositiva “Petit GEL".

e Thekenvitrine “Petit GEL".

e Vitrine d'exposition “Petit GEL".

« Vitrina de exposicion “Petit GEL".



INFORMAZIONI TECNICHE * TECHNICAL INFORMATION « TECHNISCHE DATEN « INFORMATIONS TECHNIQUES « CARACTERISTICAS TECNICAS

Modello Carl_ca per Produz_lone Allmenta_zmne Potgnza Condenszione Altezza Larghezza Profondita Peso
ciclo oraria elettrica nominale
Model Load per cycle Hourly Current Nominal Cooling Height Width Depth Weight
production power
i Stundenlei-
Modell Fillmenge Stromart Nennleistung Kihlung Hohe Breite Tiefe Gewicht
per Zyklus stung
. Capacité par Production . Puissance . .
Modéle : Tension . Condensation Hauteur Largeur Profondeur Poids
cycle horaire nominale
Modelo Carga Produccion Tension Poter'ma Condensacion Altura Anchura Profundidad Peso
por ciclo por hora nominal
Kg Kg Kw cm cm cm Kg
G5 1.7 5 230V/50Hz/1 0,7 A* 29 43 47 47
G10 2,5 10 230V/50Hz/1 1 A* 31 48 49 56
. vasche: .
Petit GEL 2 x5 1t oppure 4 x 2,5 t 230V/50Hz/1 0,2 A 41 48 71 27

* Aria - Air - Luft - Air - Aire.

e Le capacita produttive dichiarate sono solo indicative, in quanto dipendenti dalle condizioni operative e dai prodotti impiegati.

La ditta si riserva il diritto di qualsiasi modifica costruttiva senza preavviso. E fatto salvo qualsiasi errore od omissione di stampa.
Le macchine in fotografia possono presentare optional.

e The declared production capacities are only indicative and may vary depending upon the conditions of operation and the products used.

Specifications subject to change without notice and subject to errors and printing omissions.

The machines in photographs may be represented with some optionals.

¢ Die angegebenen Produktionskapazitaten sind jeweils von den Arbeits- und Produktbedingungen abhangig.

Druck- Fehler und Druck-Vergesslichkeiten vorbehalten.
Die Maschinen auf den Fotos kénnen optionales Zubehor zeigen.

e Les capacités productives déclarées ne sont qu'indicatives, puisqu’elles dépendent des conditions opérationnelles et des produits utilisés.

Les caractéristiques techniques peuvent changer sans préavis. Et sous réserve de toute erreur ou omission dans l'impression.

Les machines représentées pourraient montrer des accessoires optionnels.

e Las capacidades productivas declaradas son indicativas y dependen de las condiciones operativas y de los productos utilizados.

La empresa se reserva el derecho de cualquier modificacion constructiva sin previo aviso. Estan sujetas a errores u omisiones en la impresion.

Las maquinas en fotografia pueden mostrar accesorios opcionales.
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Azienda Certificata
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